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Dorspeisen und Salate

Celler Peperonic, 5, milde Schirfe,
mit knusprigen Baguette

Wiirsfleisch vom Huhn
mit €rbsen und Champignon
tiberbacken mit fdse, Weif-Brot

3 Barlauchpfannkiichlein
mit Comaten-3ieqenfrischhdise

Salat mit Rucola,
Strauchtomaten und eingelegten Schafskdise
mit Balsamico-€ssig, Olivendl und Baguette

Bunter Blatt-Salat mit knusprigem Backfisch,
Rofte Beete und €1, mit joghurt-firduter-Dressing
und knusprigen Baquette

pHaus-Salat
Blatt-salate mit Avocado, Chicorée, Paprika, Tomate, Gurke, eingelegten
Schafskdase und gebratenen JPutenbrust-Streifen, Senf-frduter-Dressing
18,40€

und knusprigen Baquette

(Bitte fragen Sie auch nach unserer Fladenbrot-farte)

Suppen

Cagessuppe 760€

Brennnesselstippchen
mit gerostetem Graubrot 760€

5,80€

9,60€

9,80€

10,60€

18,40€




Fisch N

Goldgelb gebratene Regenbogenforelle,

mit gerosteten Xandeln, Krdauterbutter N .

und Petersilien-Kartoffeln 19,60€ \ "'~T§ \ FT\’
A\ =—

Gebratenes 3anderfilet, an Sitronensofe = —

mit Dillmobren und griinem Erbspiiree 25,00 € A —

Lefchte Kost und Degetarisches

Stkartoffel-Gemiise-)0fanne mit gediinsteten Seelachsfilet,
Tomate, Sellerie, 20hren, Brokkoliroschen

tiberbacken mit fetakdse 18,50€
Bleichspargel (250 q) mit Kartoffeln

und Sauce pHollandaise

oder Salbeibutter und gebratenen Schinkenstreifen 21,20€

Spargel , Kdse-Barlauch-esto”,
Bleichspargel (160 g) mit jungem Gouda, Schinkenvariation,
Distelol und Kartoffeln 24,20 €

Fleischgerichte

vom federvieh

pHahnchenbrustfilet, im Schinkenmantel
gebraten, mit Parmesan, honigglasierten 2Dohren
und Butter-Reis 18,90€



vom Dierfifler

Gefiillte Wirsingkobhlroulade mit schlesischem Brft,
gebackenen Swiebelringen und KartoffelBrei

JJacobBohme-fanne”, in der Gusspfanne serviert,
Kartoffel[Rotwurst-Gerdstels, 5

mit Wajoran und karamellisierten Zpfeln,

mit einem kleinen Salatteller 16,70€

Uberbackenes Schweinesteak mit Waldpilzen,
Bacon und frischkdse mit honigglasierten 20hren
und Rosmarinkartoffeln 18,20€

Geschmorte Kaninchen-Keule,
mit Specksauerkraut;, ;) und Semmel-finodeln 2304 20,00 €

Bandnudeln in sabniger 50fe,
mit gediinstetem Wirsinghohl, Lamm-Tomaten-Bolognese
und geriebenen Orangen-Berghdse 20,00€

,Feuertopf” brennend serviert
Ragout von der Lammkeule, Schweineschulter und

pHahnchenbrust, mit Barlauchbutter und Graubrot 20,50€
Geschmorte Ochsenbacke

an Rotweinsofe, mit glasierten 2Dohrchen

und KartoffelBrei 29,80€

Samtliche Speisen werden in unserer Kiiche frisch subereitet.
Fertig: bzw. Halbfertigprodukte finden bei uns keine Derwendung. Das erfordert
natirlich 3eit und Aufmerksamkeit.



3u Bier und Wein

Rdsespezialitat aus Camembert, Butter, Paprika,
Bwiebel, Knoblauch ... und Swiebelbrot 760€

Warmer Sauerkraut-fuchen
mit Sauerkraut, 3wiebel, aprika und Salami 780€

Spanische Taler,
Chunfisch mit 3itrone, Dill, €7 ...,
gebraten mit 3aziki und gerosteten Baquette 780€

Abendbrotplatte

mit kaltem Schweinebratenaufschnitt, Rindersunge,

Blut- und Leberwurst, Grieben-5chmalz, Gewiirsqurke,

Butter und swiebelbrot 11,10€

Unsere Speisen enthalten sum Teil allergicauslosende Sutaten wie beispielsweise
Sellerie, Senf, €ier, Wilch .... Sollten Sie auf bestimmte Sutaten infolerant reagieren,
fragen Sie bitte nach unserer Speisekarte mit entsprechender Kennzeichnung.

Nach-Essen

pausqebackener Hefekuchen vom Blech, nach Angebot 4,10€

Schlesische Plinsen,
mit Zimt-3ucker
und ApfelMus  760€

Sdchsische Quarkkdulchen
mit 3imt-3ucker
und Apfel:Mus  760€

3u unserem €isangebot fragen Sie bitte nach der Eiskarte.



